


El Aceite de Coco KELAPA, es de origen 100% 
Vegetal y no contiene ningún otro ingrediente
añadido. Es una grasa saludable de aroma 
suave, dulce  y tropical que se combina bien 
con cualquier tipo de comida.
Es un producto que a bajas temperaturas se 
solidifica  y  se  vuelve  líquido  al  calor  por 
encima  de 25 °C.
Al aceite de coco Kelapa, se le conocen más de 
300 usos y tiene la propiedad de no oxidarse, ni 
volverse tóxico, por su punto de humo (232 °C).
Existen múltiples formas creativas de añadir 
aceite de coco a los diferentes momentos de 
consumo, así como para elaborar recetas, freír, 
asar, saltear o cualquier otra técnica que requiera 
usar una grasa con temperatura.

Aceite
de Coco



130ml, 230ml, 450ml, 900ml Empaque de Vidrio
200ml, 500ml, 1000ml Empaque Doy Pack
4L, 5L  Empaque Bolsa Plástica tipo Galón con válvula
15L, 10Kg, 15Kg Empaque Bolsa Plástica plana con válvula

*ALMACENAMIENTO
Conservar a temperatura ambiente, protegido de la luz, alejado de focos
de contaminación, bien cerrado en su empaque original. Utilizar utensilios 
limpios y secos para evitar su contaminación y asegurar la conservación
adecuada del producto. Después de abierto consumase en un menor tiempo posible.

-No se Oxida a altas temperatura
-No se vuelve toxico
-Combina a la perfección con las comidas
-Aceite digerible y saludable

Producto completamente preparado y
listo para consumo directo.
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La harina de coco Kelapa es elaborada con pulpa de coco fresco
deshidratado y desgrasado (mediante el proceso de prensado en
frío), molidos hasta obtener la harina. Es un alimento nutritivo, 100%
natural, vegetal, libre de gluten, con alto porcentaje de fibra alimentaria
y proteínas. Además, tiene bajo contenido de carbohidratos y almidones, 
generando grasa saludable para el organismo.

- No contiene gluten, ni colesterol..
- Contenido de fibra y rápida 
absorción.

Producto completamente preparado y
listo para consumo directo.

- Rebozados
- Helados
- Pastelería y repostería

- Espesar cremas, sopas y guisados
- Suplente de azúcar o endulzantes
- Sustituto de harinas a base de granos

- Libre de agentes alergénicos.
- Baja en sodio.

500ml Bolsa Stock Flexup
Bulto x 25Kg Empaque de fibra

*ALMACENAMIENTO
Conservar a temperatura ambiente, protegido de la luz, alejado de focos
de contaminación, bien cerrado en su empaque original. Utilizar utensilios 
limpios y secos para evitar su contaminación y asegurar la conservación
adecuada del producto. Después de abierto consumase en un menor tiempo posible.
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- Fortalece el sistema inmunológico
- Aporta gran energía y fibra 
- Fuente natural de proteína 
- Proporciona alivio contra la fatiga

Producto completamente preparado y listo para
consumo directo como snack, mixturas con otros
frutos secos, con  cereales, granolas. Relleno y 
preparación de productos de repostería y panadería. 
De amplio uso como materia prima para confitería y 
elaboración de otros productos horneado.

Coco rallado
deshidratado

natural
Cabello de Angel

Beneficios
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*ALMACENAMIENTO
Conservar a temperatura ambiente, protegido de la luz, alejado de focos
de contaminación, bien cerrado en su empaque original. Utilizar utensilios 
limpios y secos para evitar su contaminación y asegurar la conservación
adecuada del producto. Después de abierto consumase en un menor tiempo posible.

Bulto 25Kg X Kilo (Bolsa Plástica 30 x 25,7 cm, alta
densidad, grado alimenticio)
Bulto 25Kg A granel Empaque de fibra 65 X 104
Bolsa plástica 65 x 90 alta densidad, grado alimenticio



Coco rallado
deshidratado

azucarado Kelapa

Producto completamente preparado y listo para consumo
directo como snack, mixturas con otros frutos secos, con
cereales, granolas. Relleno y preparación de productos 
de repostería y panadería. De amplio uso como materia 
prima para confitería y elaboración de otros productos 
horneados
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*ALMACENAMIENTO
Conservar a temperatura ambiente, protegido de la luz, alejado de focos
de contaminación, bien cerrado en su empaque original. Utilizar utensilios 
limpios y secos para evitar su contaminación y asegurar la conservación
adecuada del producto. Después de abierto consumase en un menor tiempo posible.

Bulto 25Kg X Kilo - Bolsa Plástica 30 x 25,7 cm, alta densidad, grado alimenticio
Bulto 25Kg X 2,5 Kg - Bolsa Plástica 30 x 37,5 cm, alta densidad, grado alimenticio
Bulto 25Kg A granel  - Empaque de fibra 65 X 104
Bolsa plástica 65 x 90 alta densidad, grado alimenticio

Usos



El aceite de Sacha Inchi Kelapa se extrae por prensado en frío de las semillas.
Esta extracción se realiza a temperatura controlada, con la finalidad de generar el
menor impacto posible a las estructuras insaturadas de los ácidos grasos que
contiene. Sacha Inchi es una planta amazónica, de cultivo ancestral, cuyos
derivados conquistan espacio en los mercados internacionales por su
riqueza en proteínas, aminoácidos, ácidos grasos esenciales (omegas
3, 6, y 9) y vitamina E.

- Destaca los sabores vegetales
- Complemento exótico a la cocina tradicional
- Alta digestibilidad
- Disminuye el riesgo cardiovascular
- En tratamientos preventivos y curativos de la piel

- Aderezo en preparaciones de ensaladas.
- Aderezo en productos de panificación (pan, tostada, galletas).
- Aderezo en preparaciones de granos.
- Adición para batidos.

250ml Envase de vidrio
5000ml Bolsa plástica tipo galón con válvula
15L Bolsa plástica plana con válvula grado alimenticio 

*ALMACENAMIENTO
Conservar a temperatura ambiente, protegido de la luz, alejado de focos
de contaminación, bien cerrado en su empaque original. Utilizar utensilios 
limpios y secos para evitar su contaminación y asegurar la conservación
adecuada del producto. Después de abierto consumase en un menor tiempo posible.

Aceite Sacha Inchi

Producto completamente preparado
y listo para consumo directo.

Beneficios

Usos

Presentación Comercial



Aceite de Ajonjolí
El aceite de Ajonjolí kelapa, es un aceite vegetal, 100% natural, se obtiene de
la semilla de ajonjolí o sésamo (sesamum indicum), es extraído por presión
en frío, conservando las estructuras de los ácidos grasos que contiene.

-Alto contenido de proteínas
-Alto contenido de aminoácidos esenciales
-Ácidos grasos como omega 3 y 6 que mejoran las funciones cardiovasculares
-Contiene Fibra, así que ayuda a mejorar las funciones del transito intestinal.

-Para Freír a fuego alto
-Para Marinar
-Saltear
-Asar
-Como aderezo o vinagreta

250ml Envase de vidrio
15000ml Bolsa Plástica Plana con válvula grado alimenticio

Beneficios

Usos
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Producto completamente preparado y
listo para consumo directo.

*ALMACENAMIENTO
Conservar a temperatura ambiente, protegido de la luz, alejado de focos
de contaminación, bien cerrado en su empaque original. Utilizar utensilios 
limpios y secos para evitar su contaminación y asegurar la conservación
adecuada del producto. Después de abierto consumase en un menor tiempo posible.



Coco Caramelizado

120g - 230g  Empaque de Vidrio
5 - 10 - 15 Kg Bolsa plástica tipo galón con válvula, Bolsa plástica
plana con válvula grado alimenticio

Presentación Comercial

*ALMACENAMIENTO
Conservar a temperatura ambiente, protegido de la luz, alejado de focos
de contaminación, bien cerrado en su empaque original. Utilizar utensilios 
limpios y secos para evitar su contaminación y asegurar la conservación
adecuada del producto. Después de abierto consumase en un menor tiempo posible.

El coco caramelizado Kelapa, es el resultado de una alta cocción
del coco durante un tiempo determinado, dando como resultado
un concentrado de coco (chicharrón)

Beneficios

Usos Producto completamente preparado y
listo para consumo directo.




